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Dal Soup frische Linsensuppe nach altindischer Art 5,95€
- Tomato Soup frische Tomatensuppe nach stidind. Art 5,95€
MOISChE SPEZIAUALED - TANOTURI RESTAURANT
Dr.-Friedrichs-StraRe 3 - 02826 Gorlitz

Chicken Cream Soup frische Hiihnersuppe nachaltind.Art 5,95 €
Telefon: 03581-414183

Lasan Soup frische Knoblauchsuppe nach altind. Art 5,95€
m"‘wAgS Ibmte/ Mo-Fr 11-14 URr (auRer Feiertags) VO‘R/S‘P&‘IS&” (vegetarisch) Pakora: in gewiirztem Kichererb-

Chef Spezial Soup lassen Sie sich iberraschen <. 595€
senmehl (glutenfrei) goldgelb gebacken, mit kleiner Garnitur u. div. Saucen

U A WIN =

221 Palak Panir ind.Spinat mit hausgem. ind. Rahmkase, nordind. Art 8 €

222 Dal Makhni indische Linsen, nach nordindischer Art =+ 8€ g EOb,I I;akkora SSSst;J"ckkE:]lumenkohl Idn Pahkor;tt:g - ;'gg 2
223 Cheese Baddi hausgem.ind.Rahmkase mit veget.Soya-Bean-Wiirfeln, 8 € . aPmI: at ora uckhausgem. Indischer Rahmkase !
frischem Paprika, Zwiebeln und Tomaten in wiirziger Currysauce *«* I PEIXOREIEER, . . . . .
224 Panir Champignons hausgem.ind. Rahmkase mit frischen Cham- 8 € 8 Sa.mosa 2 klelne.'.l'elgtasch?n, gefillt mit Gemise 6,95€
pignons, Paprika, Zwiebeln und Tomaten in wiirziger Currysauce =« 9 Mix Pakora 6 Stiick verschiedene Pakora 9,95 €
225 Vegetarisches Korma hausgem.ind. Rahmkase mit frischem Paprika, 8 € nach Art des Hauses
Champignons, Broccoli, Blumenkohl, Erbsen, Zucchini und Méhren mit
Kokosraspeln, Mandeln, Rosinen und Cashewkernen in spez. Mouglaisauce * ——
226 Chicken Biryani gebr.Basmati-Reis mit Hihnchenfleisch, frischen 8 € S_Al/ate/ Alle Salate werden mit einem Haus-Dressing serviert.
Champignons, Paprika, Zwiebeln und Tomaten, mit Kokosraspeln, . X X
Mandeln, Rosinen und Cashewkernen in einer wiirzigen Biryanisauce <+ 10 Gem'EChFer Salat frischer gemischter Salat 4,95 €
227 Mutton Biryani gebr. Basmati-Reis mit Lammfleisch, frischen 8€ Jenac saison . . .
Champignons, Paprika, Zwiebeln und Tomaten, mit Kokosraspeln, 11 Panir Salat frischer gemischter Salat mit hausgem. 9,95€
Mandeln, Rosinen und Cashewkernen in einer wiirzigen Biryanisauce «* indischen Rahmkése, mild gewdrzt, flambiert mit einem
228 Keema Biryani gebr.Basmati-Reis mit Schweinehackfleisch, 8€ Mango-Dressing
frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln, Tomaten und hausgem. ind. 12 Chicken Salat frischer gemischter Salat mit Héhnchen- 9,95 €
Rahmkase, Kokosraspeln, Mandeln, Rosinen und Cashewkernen in einer fleisch, mild gewrzt, flambiert mit Mango-Dressing
worzgen B'ryamsauce” a o 13 Chicken Cheese Salat frischer gemischter Salat 9,95 €
229 Chicken Curry Hahnchenfleischin spez. hausgem. Currysauce «+ 8 € mit Héhnchenfleisch und hausgemachtem indischen
230 Mutton Curry Lammfleischin spez. hausgem. Currysauce «* 8€ Rahmkase, Flambiert mit einem Mango-Dressing
231 Mutton Saag Lammfleisch mitind. Spinat, nach nordind. Art <+ 8€ 14 Thunfisch Salat frischer gemischter Salat mit 9,95 €
232 Chicken Saag Hahnchenfleisch mitind. Spinat, nachnordind. Art <« 8 € Thunfisch nach Art des Hauses -«
233 Chicken Korma Hishnchenfleisch mit Kokosraspeln, Mandeln, 8 € 15 Krabbencocktail nachsiidindischer Art 9,95€
Rosinen und Cashewkernen in einer Spezial-Mouglaisauce
Vegane Gerichte Alle Hauptgerichte servieren wir mit Basmati-Reis

234 Dal Tarka - vegan indische Linsen, nach nordindischer Art - 8€ oder Kroketten und einem kleinen Salat.

235 Baddi Bhindi-vegan Veget.Soya-Bean-Wiirfel mit Okra, frischen 8 €
Champignons, Paprika, Zwiebeln und Tomaten in wiirziger Currysauce ©«*

ayurvedsche gerichte

Ayurvedische Gerichte

. . o L . 23 Panir Chilli hausgem.ind. Rahmkéase mit Paprika, 15,95 €
236 Pa_nlr Chilli hausgemachter indischer Rahmkase mit Paprika, 8 € Zwiebeln und Tornaten in einer Chillisauce « -
Zwiebeln und Tomatenin einer Chillisauce *<<- 2 [ bi Fri X 9
237 Aloo Gobi Frischer Blumenkohl mit Kartoffeln und Erbsen, 8 € 4 Aloo Gobi Frlscher Blurpenkohl mit Kartoffeln 15,95¢€
verfeinert mit Tomaten, Ingwer und Knoblauch <+ und Erbsen, verfeinert mit Tomaten, Ingwer und
238 Aloo Baddi veget.Soya-Bean-Wiirfeln mit Kartoffeln, 8 € e o

verfeinert mit Tomaten, Ingwer und Knoblauch =« - 25 Karahi Panir hausgemachterindischer Rahmkase 16,95 €

 mild -« wilrzig e« mittelscharf weee scharf mit angebratenen Paprika, Tomaten und Zwiebeln <<«

Jedes Gericht servieren wir mit Basmati-Reis und einem kleinen frischen Salat.
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vegma gamohta

Dal Tarka — vegan indische Linsen, nach nordind. Art *

Baddi Bhindi — vegan veget. Soya-Bean-Wiirfel
mit Okra, frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln
und Tomaten in einer wiirzigen Currysauce ee-
Vegan Karahi Spezial frische Champignons,
Zucchini, Paprika, Broccoli, Blumenkohl, M&hren,
Zwiebeln, verfeinert mit Tomaten, Knoblauch

und Ingwer --

vegetarische gerachte

Dal Makhni ind. Linsen, nach nordind. Art -«

Cheese Baddi hausgemachterindischer Rahmkase
mit vegetarischen Soya-Bean-Wrfeln, frischem
Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und

Ingwer in wiirziger Currysauce eee

Panir Champignon hausgem.indischer Rahmkéase
mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch und Ingwerin wirziger Currysauce -
Palak Panir Indischer Spinat mit hausgemachtem
indischen Rahmkése nach nordind. Art -

Shahi Panir hausgem. ind. Rahmk&se mit Mandeln,
Rosinen und Cashewkernen in Mouglaisauce -

Shahi Tomate gefiillte Tomate mit frischem Gemdise,
Cashewkernen, Mandeln, Rosinen und hausgem. ind.
Rahmkase in einer Tomatencurrysauce -

Panir Bhindi Indische Okra mit hausgem. indischen
Rahmkase, frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und Tomaten in einer wiirzigen
Spezial-Currysauce -

—eine Empfehlung vom Chefkoch -

Shahi Kopta Gemiisebéallchen mit Frischen Zucchini,
hausgem. indischen Rahmkase, Mandeln, Rosinen und
Cashewkernen, in einer wiirzigen Currysauce nach
nordindischer Art -

Vegetarisches Korma hausgem.ind. Rahmkéase mit
frischem Paprika, Champignons, Broccoli, Blumenkohl,
Erbsen, Zucchini und Méhren mit Kokosraspeln,
Mandeln, Rosinen und Cashewkernen

in einer speziellen Mouglaisauce -

Vegetable Karahi Spezial hausgem.indischer
Rahmkése mit frischen Champignons, Zucchini, Paprika,
Erbsen, Broccoli, Blumenkohl, Méhren, Zwiebeln,
verfeinert mit Tomaten, Knoblauch und Ingwer -«

*emild e wirzig ee° mittelscharf <<« scharf

15,95 €
15,95 €

16,95 €

15,95 €
15,95 €

15,95 €

15,95 €
15,95 €

15,95 €

15,95 €

15,95 €

15,95 €

16,95 €
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backflerschgerichte

Shahi Merch Paprikaschote gefillt mit Schweine-
hackfleisch, hausgem. indischen Rahmkase, frischem
GemUse, Mandeln, Rosinen und Cashewkernenin
einer wirzigen Sauce, nach altindischem Rezept -
Shahi Bengen Auberginenschote gefillt mit
Schweinehackfleisch, hausgem. ind. Rahmkase,
frischem GemUse, Mandeln, Rosinen und Cashew-
kernenin einer wiirzigen Sauce,

nach altindischem Rezept -

Cheese Keema Schweinehackfleisch mit
hausgemachter indischer Rahmkase, frischen
Champignons, Paprika, Zwiebeln, Ingwer und
Tomaten, verfeinertin wiirziger Currysauce -

rReIspranne

Vegetable Biryani gebr. Basmati-Reis mit frischen
Champignons, Paprika, Broccoli, Blumenkohl, Zucchini,
Mohren und hausgemachtem indischen Rahmkase,
Kokosraspeln, Mandeln, Rosinen und Cashewkernen
in einer Biryanisauce (Curry-Mango)

Chicken Biryani gebratener Basmati-Reis

mit Hdhnchenfleisch, frische Champignons, Paprika,
Zwiebeln und Tomaten mit Kokosraspeln, Mandeln,
Rosinen und Cashewkernen in einer wiirzigen
Biryanisauce (Curry-Mango)

Mutton Biryani gebr. Basmati-Reis mit Lamm-
fleisch, frische Champignons, Paprika, Zwiebeln und
Tomaten mit Kokosraspeln, Mandeln, Rosinen und
Cashewkernen in wirziger Biryanisauce (Curry-Mango)
Mix Biryani gebr. Basmati-Reis mit Hdhnchen-,
Lamm- und Entenfleisch, frischen Champignons,
Zwiebeln, Paprika, Tomaten mit Kokosraspeln,
Mandeln, Rosinen und Cashewkernen in einer
wirzigen Biryanisauce (Curry-Mango)

wirzig

16,95 €

16,95 €

16,95 €

15,95 €

16,95 €

18,95 €

18,95 €

SUOMNSCHE SPeZIATALED senrscharf

Chicken Jalferezie Hahnchenfleisch mit frischem
Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch
in scharfer Chillisauce

Chicken Madras Hahnchenfleisch mit Kokosraspeln
und Ananas in einer scharfen Sauce nach sidind. Art
Mutton Madras Lammfleisch mit Kokosraspeln
und Ananas in einer scharfen Sauce nach sidind. Art
Fisch Madras gegrilltes SeelachsFilet mit
Kokosraspeln und Ananas in einer scharfen Sauce
nach stdindischer Art

16,95 €

16,95 €
19,95 €

19,95 €
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chefs-spezial - tandooragerichte

Chicken Tikka Masala gegrilltes Héhnchen-
fleisch mit frischen Paprika, Tomaten und Zwiebeln
in einer Tikka-Masala-Sauce -

Mutton Tikka Masala gegrilltes Lammfleisch
mit frischen Paprika, Tomaten und Zwiebeln in
einer Tikka-Masala-Sauce -+

Tandoori Mix gegrilltes Hidhnchen-, Enten-und
Lammfleisch mit frischen Paprika, Tomaten und
Zwiebeln, verfeinert mit einer speziellen Tandoori-
Masala-Sauce -

Chicken Cheese Tikka Masala gegrilltes
Héhnchenfleisch und hausgemachtem indischen
Rahmkase, mit frischen Paprika, Tomaten und
Zwiebelnin einer Tikka-Masala-Sauce -

Karahi Tandoori Meat gegrilltes Hdhnchen-,
Enten- und Lammfleisch mit hausgem. ind. Rahm-
kase mit frischen Paprika, Tomaten und Zwiebeln,
verfeinert mit spezieller Tandoori-Masala-Sauce -
Chef-Spezial Tandoori Mix

3 gegrillte Riesengarnelen, Hahnchen-, Enten-
und Lammfleisch, mit frischen Paprika, Tomaten
und Zwiebeln, verfeinert mit einer speziellen
Tandoori-Masala-Sauce -

—eine Empfehlung vom Chefkoch -

lammfleischgerchte

Mutton Curry Lammfleisch

in hausgemachter spezieller Currysauce -
Mutton Saag Lammfleisch

mit indischer Spinat, nach nordindischer Art -
Mutton Bhindi Lammfleisch mit Okra,
verfeinert mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten

in einer wirzigen Currysauce «-

Mutton Korma Lammfleisch mit Kokosraspeln,
Mandeln, Rosinen und Cashewkernen in
spezieller Mouglaisauce -

Mutton Kashmiri gebr. Lammfleisch mit
frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und hausgem.ind. Rahmkase, verfeinert
mit einem Kashmiri Masala c---

—eine Empfehlung vom Chefkoch -

Mutton Punjabi gebr. LammfFleisch mit Frischen
Champignons, hausgem ind. Rahmkése, Zwiebeln,
Paprika, Tomaten, Ingwer, Knoblauch, verfeinert
mit einer speziellen frischen Pfefferminzsauce
nach nordindischer Art <«

19,95 €

21,95€

21,95€

21,95€

22,95€

23,95 €

17,95 €
18,95 €

19,95 €

19,95 €

20,95 €

20,95 €
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entenderichte

Duck Curry gebratenes Entenfleisch

in hausgemachter spezieller Currysauce -
Duck Chilli Masala gebratenes Entenfleisch
mit frischem Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und hausgem. indischen Rahmkaése in scharfer
Chillisauce ee--

—eine Empfehlung vom Chefkoch -

Duck Punjabi gebr. Entenfleisch mit frischen
Champignons, hausgem. ind. Rahmkase, Paprika,
Tomaten, Ingwer, Knoblauch, verfeinert mit
einer speziellen frischen Pfefferminzsauce nach
nordindischer Art --

Duck Kashmiri gebrat. Entenfleisch

mit frischen Champignons, hausgem. indischen
Rahmkase, Paprika, Tomaten, Ingwer, Knoblauch,
verfeinert mit einem Kashmiri Masala

nach nordind. Art ec--

Duck Karahi Spezial gebratenes Entenfleisch,
verfeinert mit frischem Paprika, Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer und Knoblauch -«

bhibnchengerichte

Chicken Curry Hahnchenfleischin
haus-gemachter spezieller Currysauce -

Chicken Mango gegrilltes Héhnchenfilet

mit Mango, Mandeln, Rosinen, Cashewkernen

und hausgem. ind. Rahmkase nach altindischer Art -
Butter Chicken marinieres Héhnchenin einer
mild-wirzigen, cremigen Sauce aus Tomaten, Butter
und Sahne mit Rosinen, Cashewkernen und Mandeln
geschmort =

Chicken Champignon Hahnchenfleisch mit
frischen Champignons, verfeinert mit Tomaten
inwdrziger Sauce -

Chicken Saag Hahnchenfleisch mitindischem
Spinat, nach nordindischer Art -

Chicken Cheese Héhnchenfleisch mit hausgem.
indischen Rahmkése, Mandeln, Rosinen und
Cashewkernen in exotischer Sahnesauce -

—eine Empfehlung vom Chefkoch -

Chicken Korma Héhnchenfleisch mit Kokos-
raspeln, Mandeln, Rosinen und Cashewkernen
inspezieller Mouglaisauce -

Chicken Bhindi Hahnchenfleisch

mit Okra (orientalische Schoten), verfeinert mit
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomatenin
einerwirzigen Currysauce -

18,95 €

20,95 €

20,95 €

20,95 €

21,95€

14,95 €

16,95 €

16,95 €

16,95 €

16,95 €

16,95 €

16,95 €

16,95 €
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Bollywood Korma Hahnchenfleisch

mit hausgem. ind. Rahmkase, frischem Paprika,
Broccoli, Blumenkohl, Zucchini und Méhren mit
Kokosraspeln, Mandeln, Rosinen und Cashewkernen
in spezieller Mouglaisauce -

Chicken Chilli Masala gebrat. Hdhnchenfleisch
mit frischem Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und
hausgem. ind. Rahmkése in scharfer Chillisauce «---
—eine Empfehlung vom Chefkoch -

Chicken Punjabi gebratenesHahnchenfleisch

mit frischen Champignons, hausgemachtem ind.
Rahmkase, Paprika, Tomaten, Ingwer, Knoblauch,
verfeinert mit einer speziellen frischen Pfefferminz-
sauce nach nordindischer Art -

Chicken Kashmiri gebratenes Hdhnchenfleisch
mit frischen Champignons, hausgem. ind. Rahmkase,
Paprika, Tomaten, Ingwer, Knoblauch, verfeinert mit
Kashmiri Masala nach nordind. Art ce--

fisch- und scampigerichte

Matschi Curry gegrilltes Seelachsfilet,
verfeinertin hausgem. spezieller Currysauce -
Matschi Saag gegrilltes Seelachsfilet

mit indischem Spinat, nach nordindischer Art -
Matschi Punjabi gegrilltes Seelachsfilet

mit frischen Champignons, hausgemachtem ind.
Rahmkase, Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Ingwer
und Knoblauch, verfeinert mit spezieller frischer
Pfefferminzsauce nach nordind. Art -

Matschi Kashmiri gegrilltes Seelachsfilet

mit frischen Champignons, hausgem. ind. Rahmkase,
Paprika, Tomaten, Ingwer und Knoblauch, verfeinert
mit Kashmiri Masala nach nordindischer Art ee<-
Scampi Curry 5 gegrillte Riesengarnelen

in einer hausgemachten speziellen Currysauce -
Scampi Chilli Masala 5 gegrillte Riesengarnelen
mit Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln, Paprika,
Tomaten und Ananas in scharfer Chillisauce «--
Scampi Punjabi 5 gegrillte Riesengarnelen

mit frischen Champignons, hausgemachtem ind.
Rahmkase, Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Ingwer,
Knoblauch, verfeinert mit einer speziellen frischen
Pfefferminzsauce nach nordindischer Art <«

Scampi Kashmiri 5 gegrillte Riesengarnelen

mit hausgem. ind. Rahmkase, frischen Champignons,
Paprika, Tomaten, Ingwer und Knoblauch, verfeinert
mit Kashmiri Masala nach nordindischer Art ee--

16,95 €

16,95 €

17,95 €

17,95 €

19,95 €
20,95 €

20,95 €

20,95 €

20,95 €

21,95 €

22,95 €

22,95 €

brot und balagen

gegen Aufpreis

100 Papadam Linsenmehlchips (glutenfrei) 1,00 €

101 Bhatura Fladenbrot 3,00€

102 Butter Nann gegrilltes WeiBmehlbrot 3,50€

103 Cheese Nann gegrilltes WeiRmehlbrot gefiillt 4,50€
mit hausgemachtem indischen Rahmkase

104 Garlic Nann gegrilltes WeiRmehlbrot 3,50€
mit frischem Knoblauch

105 Chapati gegrilltes Vollkornbrot 2,00€

106 Reis Portion Basmati-Reis 2,95 €

107 Kartoffeln, Pommes oder Kroketten 3,95€

108 Raita indischer Joghurt-Dip 3,00€
gerachte fur kinder

16 Nudeln mit Tomatensauce 4,95€

17 Nudeln mitSahnesauce 4,95 €

18 Chicken Nuggets Mini-Héhnchenschnitzel 5,95€
mit Pommes und Ketchup

19 Fischstdbchen mit Pommes und Ketchup 5,95€

20 Pommes mit Ketchup 3,95€

Alle Hauptgerichte servieren wir mit Basmati-Reis
oder Kroketten und einem kleinen Salat.

Zusatzmformation

Speisen mit Farbstoff:

37 E102,E110 75 E102,E110
<60 E102,E124 <76 E102,E124
<70 E102,E124,E110 78 E102,E110

E102 (Tartrazin)
E110 (Gelborange S)
E124 (Cochenillerot A)

Speisen mit Sulfit (geschwefelte Rosinen):
34,36,37,39,40, 42,43, 44, 45,60, 70,72, 75,76, 78,225, 226, 227, 228, 233

Inhaber Fam. F. Garttan und das Krishna Team
heiRen Sie herzlich willkommen.

Taglich geoffnet: 11-14 Uhr - 17.30-22.30 Uhr
warme Kiche bis 22 Uhr

Dr.-Friedrichs-StraRe 3 02826 Gorlitz
Telefon: 03581 -41 41 83

www.krishna-in-goerlitz.de

Preisliste ab Dezember 2025. Alle alten MenUkarten verlieren ihre Glltigkeit
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